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Gastronomia de Rua Brasileira - Food Trucks
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0Os food trucks, esses pequenos estabelecimentos sobre rodas que oferecem uma ampla variedade de iguarias
gastrondmicas, tornaram-se uma verdadeira sensacdo em todo o mundo, inspirados pela tradi¢do da comida de rua
que ha muito é popular nos Estados Unidos e na Europa. No Brasil, essa tendéncia ganhou for¢a nos ultimos anos,
conquistando o paladar e a preferéncia de um publico diversificado avido por novas experiéncias culinarias.
Entretanto, para garantir que essa febre gastrondmica seja desfrutada com seguranca e eficiéncia, é essencial que o0s
food trucks atendam a uma série de regulamentacoes e normas estabelecidas por autoridades competentes. Entre
essas entidades reguladoras, destacam-se a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), as prefeituras
municipais e os Corpos de Bombeiros.

A ANVISA, por exemplo, estabelece diretrizes rigidas para garantir a higiene e a seguranca alimentar em
estabelecimentos que lidam com o preparo e a comercializacao de alimentos. Os food trucks devem cumprir normas
especificas de manipulacdo de alimentos, armazenamento adequado, controle de temperatura e higiene pessoal dos
manipuladores, garantindo que os alimentos sejam preparados e servidos de forma segura para consumo publico.
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REGULAMENTACAO E SEGURANCA EM FOCO
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Para assegurar a seguranca tanto veicular quanto alimentar, bem como promover a padronizacao do
setor, a Associacao Brasileira de Normas Técnicas (ABNT), em colaboracdo com o Servico Brasileiro
de Apoio as Micro e Pequenas Empresas (Sebrae), esta elaborando normas especificas para a
adaptacao, instalacao e funcionamento de food trucks.
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NORMAS TECNICAS PARA FOOD TRUCKS
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ESPECIFICACOES TECNICAS

¢ InstalacOes de Gas: Devem ser realizadas por profissionais qualificados e seguir normas de seguranca
rigorosas.

¢ InstalacOes Elétricas: Necessitam de adequacao para suportar a demanda dos equipamentos de cozinha.

¢ Armazenamento: Freezers e refrigeradores devem ser adequados para a logistica do food truck.

¢ Dispositivos de Seguranca: Extintores de incéndio e outros dispositivos de seguranca devem estar presentes
e ser de facil acesso.

e Materiais: Uso de materiais resistentes e faceis de higienizar é fundamental para a seguranca alimentar.
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CONFECCAO DE VEICULOS E EQUIPAMENTOS
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APLICACAO

Os estabelecimentos de economia multiplas, shoppings, hotéis,
centros comerciais e outros, devem possuir um sistema fixo de
extinc¢ao de incéndio, conforme a norma IT 38 do Corpo

de Bombeiros e a NBR 14518 da ABNT.

SISTEMA ANTI-INCENDIO
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Se interessou por algum produto?

Entre em contato conosco!
(11)932169701

Horario e Atendimento
Segunda a Sexta, das 8h00 as 17h00 e Sabado das 8h00
as 12h00.

Se preferir, visite nosso Showroom
Rua Jodo de Sousa Dias, 412- Campo Belo- Sdo Paulo
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TODOS OS PRODUTOS HAYASHI SYSTEM POSSUEM DIREITOS AUTORALIS.

TECNOLOGIA HAYASHI SYSTEM
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