
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Quem somos? 

Desde 1992 estamos no mercado, oferecendo produtos e serviços diversos para centenas de 
lares e empresas brasileiras. Tempo mais do que suficiente para apresentar a nossa gente, a 
qualidade 
diferenciada em nossa seleta linha de produtos, com avançada Nanotecnologia tipo 
Eletroestática. E para garantir o que diz, a cada venda realizada, a Hayashi apresenta seu selo 
de complementação, Certificado de Qualidade e a Garantia estendida por até 2 (dois) anos. 
Esse é o compromisso que nos orgulhamos em ter com você! 
 
 

O que oferecemos? 

Exaustão de Cozinhas para Restaurantes Food Service e Fast Food´s. Além de Projetos, 
Fabricação, Instalação, e Manutenção das Coifas. Coifas Eletroestáticas e Lavadoras, Dutos, 
Dumpers. Painéis, 
Grelhas, Exaustores, e Lavadores de Gases. Manutenção: Cozinha Industrial. Limpeza, 
manutenção preventiva e corretiva de equipamentos, ART; Equipe capacitada, 
acompanhamento e instruções do engenheiro; nossas instalações estarão sempre dentro do 
cronograma pré-estabelecido pelas partes, com a qualidade e excelência que o cliente. 
 
 
 
 



Em um sistema de exaustão e ventilação é muito importante a reposição do ar exaurido. 

Importante para Cozinhas Profissionais e Ambientes Confinados. 

 

 
 
 
O Módulo de Compensação de Ar da Hayashi é um equipamento que pode ser acoplado aos 
nossos captores da linha 20-20 que irá captar o ar externo, tratá-lo e injetá-lo através de uma 
cortina perimetral nas bordas do módulo insuflador, de forma a confinar o fluxo de fumaça e 
aumentar a eficiência do sistema de exaustão. 
 
Pode ser acoplado ou integrado às coifas. 
 

 



 
 

 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

 

Se interessou por algum produto? Entre em 

contato conosco! 

(11)932971601 

Horário de Atendimento 

Segunda à Sexta, 8h00 às 17h00 Sábado, 

8h00 ao 12h00 

 
Se preferir, visite nosso Showroom 

Rua João de Sousa Dias, 412- Campo Belo, São Paulo 



 


